Scheda Tecnica

OenoSilver

Sanitizzante non inquinante per l'industria
alimentare e delle bevande

OenoSilver & un sanitizzante composto, ad azione
non inquinante, liquido, a base di acqua ossigenata e
sali d’argento, da usare sia a caldo che a freddo.
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Caratteristiche:

Le sue applicazioni principali sono
nellindustria alimentare e delle
bevande dove grazie alla sua grande
versatilita di utilizzo puo essere
impiegato per qualsiasi necessita di
sanificazione.

Il singolare principio di OenoSilver,
basato sulla sinergia tra acqua
ossigenata e sali d'argento, offre
all'industria alimentare un prodotto
con una forte e duratura azione
sanitizzante.

La caratteristica che fa di OenoSilver
un prodotto unico per 'industria
alimentare e quella di non contenere
prodotti inquinanti evitando le cause
di contaminazioni legate ad errato
utilizzo dei protocolli di
sanitizzazione.

Utilizzazione e dosaggio:

Sanitizzazione a spruzzo e di
superficie: 0,5-1% tempo di azione 10
minuti

Sanitizzazione a lungo contatto:
0,003-0,1%

Sanitizzazione in riciclo: 0,5-1%
tempo di azione 10 minuti

Lavaggio di lieviti: 70 mg/l in acqua

Detergenti
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