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OenoClor L

Detergente clorattivo ad azione igienizzante per 
impianti dell’industria alimentare

OenoClor L è un detergente liquido a base di alcali 
sodici, fosfonati e donatori di cloro attivo, 
formulato per garantire un’elevata efficacia nella 
rimozione di residui organici e nella sanificazione 
accessoria delle superfici trattate.
Grazie alla sua composizione bilanciata, OenoClor 
L esercita una potente azione ossidante e 
decolorante, agendo con efficacia anche su sporco 
ostinato e biofilm organici. L’elevata presenza di 
cloro attivo lo rende particolarmente efficace nel 
trattamento di impianti che richiedono elevati 
standard igienici.
La presenza di agenti antincrostanti e disperdenti lo 
rende adatto anche in condizioni di acqua dura, 
prevenendo la formazione di residui minerali e 
garantendo la costanza delle prestazioni nel tempo.

Applicazioni consigliate
OenoClor L è ideale per la pulizia e igienizzazione 
accessoria di:
• Serbatoi 
• Tubi e circuiti di processo
• Riempitrici, fusti, impianti di imbottigliamento
• Superfici e ambienti dell’industria delle 

bevande e della birra

COMPOSIZIONE:
Idrossido di sodio 5-10%
Ipoclorito di sodio 2,5-5%
tensioattivi non ionici e fosfati < 5%.

MODALITÀ D’USO:

Utilizzare OenoClor L in 
concentrazione dall’1% al 2%, 
operando a temperatura ambiente 
fino a 50 °C, con un tempo di 
contatto di 20–30 minuti, a seconda 
del grado di sporco e della tipologia 
di impianto.
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